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FRUHSTUCK
MO-FR BIS15:00 | SA-SO BIS16:00

BREAKFAST BURGER 11,00
Burgerbrot | Rucola | Avocado | Rispentomaten

2 Bio Spiegeleier | hausgemachte Tomaten-Chili-Confit

wahlweise knuspriger Speck oder Feta

WORKING CLASS HERO 11,00
Mini - Ké&sekrainer | Champignons | roter Zwiebel

milde Pfefferoni | Kirschtomaten | Baked Beans

frischer Babyblattspinat | Spiegelei

Bio Butter | Bio Sauerteigbrot

EGGS BENEDICT 12,00
Pochiertes Ei auf Bio Sauerteigbrot

gebratener Speck | geschmorte Rispentomaten

frischer Babyblattspinat | Sauce Hollandaise

+ extra pochiertes Ei + 2,50
+ Avocado + 2,50
EGGS ROYAL 14,00

Pochiertes Ei auf Bio Sauerteigbrot
Lachs | frischer Babyblattspinat | Sauce Hollandaise

+ extra pochiertes Ei + 2,50
+ Avocado + 2,50
GETOASTETES AVOCADO BROT 11,00

Avocado | geschmorte Tomaten
frischer Babyblattspinat | Frischkase
+ pochiertes Ei + 2,50

KLEINES WIENER 5,50
Marmelade | weiches Ei | Bio Butter | Brotkorb

MEDITERRAN 10,50
Feta | Oliven | Rucola | Kirschtomaten | Gurken
Hummus | Spiegelei | Bio Butter | Bio Sauerteigbrot

COCONUT THAI PORRIDGE 9,00
Haferflocken | Kokosmilch | Friichte

Granola | Kokosflocken | wahlweise mit

Bio Ahornsirup oder Honig

FRENCH TOAST | SUB 8,50
paniert mit Bio Ei und Milch | Friichte

Beerensauce | Granola | wahlweise mit

Bio Ahornsirup oder Honig

FRENCH TOAST | PIKANT 7,50
paniert mit Bio Milch und Ei | Speck | Ahornsirup

KLEINER TELLER 4,00
wahlweise mit Speck | Schafskase | Bergkése | Avocado
SCHNITTLAUCHBROT 4,00
Bio Sauerteigbrot mit Schnittlauch

BROTKORB 2,50
Offerl | Bio Sauerteigbrot

BROTKORB BRIOCHE 2,50
BIO BUTTER | HAUSGEMACHTE MARMELADE 2,00

HONIG | BIO AHORNSIRUP

ALLES VOM BIO EI
MIT OFFERL BIO SAUERTEIGBROT

EIERSPEISE AVOCADO 9,00
2 Eier | lauwarme Avocado
geschmorte Kirschtomaten | frischer Babyblattspinat

OMELETTE | 2 Eier 10,00
Speck | Parmesan | Bergkése

Feta | frischer Babyblattspinat | Tomaten

rote Zwiebel | Frihlingszwiebel | Champignons

4 Zutaten | jede weitere Zutat +0,50
BACON & EGGS | 2 Eier 8,00
POCHIERTES ElI 2,50
WEICHES EI | SPIEGELEI 2,50

VORSPEISEN

MIT OFFERL BIO SAUERTEIGBROT

BRUSCHETTA (ab 15:00)

marinierte Tomate | Feta | auf getoastetes Bio Sauerteigbrot

HUMMUS & OLIVEN
OLIVEN | SIZILIEN

SALATE

ZIEGENKASE | GEGRILLT
Babyblattspinat | Feige | Pinienkerne
Bio Sauerteigbrot

HALLOUMI | GEGRILLT
junger Pfliicksalat | Kirschtomaten | Gurken
Oliven | Bio Sauerteigbrot

AVOCADOSALAT

Avocado | Tomaten | junger Pfllicksalat | Bergkase
Bio Sauerteigbrot

CEASARSALAT

Salatherzen | Tomaten | Gurken | Parmesan | Crodtons |

Ceasar-Dressing
+ Huhnerfilet

KLEINER BEILAGENSALAT
junger Pflicksalat

HAUPTSPEISEN

LACHSFILET
Spinat | Erdépfel | rote Zwiebel | hausgemachte
Teriayaki Sauce

LACHS REIS BOWL
Sushi-Reis | Lachs | Babyblattspinat | Avocado
Rotkraut | StBkartoffel | Teriyaki Sauce

STEAK BOWL
Sushi-Reis | Entrec6te | Babyblattspinat | Avocado
Rotkraut | StiBkartoffel | Teriyaki Sauce

CHILI BASIL BEEF
Rindfleisch | Sushi-Reis | Gemiise | Basilikum
Soyasauce | Sweet-Chili Sauce

CHILI BASIL CHICKEN

wahlweise mit Freilandhuhn oder vegan Chicken | Sushi-Reis

Gemuse | Basilikum | Soyasauce | Sweet-Chili Sauce
MANGO CHICKEN BOWL

Sushi-Reis | Freilandhuhn oder vegan Chicken | Spinat

Rotkraut | Edamame | Sesam | Gurken

PEANUTBUTTER CHICKEN BOWL

Sushi-Reis | Freilandhuhn oder vegan Chicken | Spinat

Peanutbutter | Rotkraut | Edamame | Sesam | Gurken

CHEESEBURGER | 100% RIND

junger Pflicksalat | Tomate | Cheddar Cheese
karamelisierte Zwiebel | wahlweise mit
hausgemachtem Tomaten-Chili-Confit oder
hausgemachter In-N-out Burgersauce |
Rosmarinerdapfel

+ extra Patty

+ Speck | extra Cheddar | Spiegelei

CHICKENBURGER | FREILANDHUHN
Huhnerfilet | junger Pfliicksalat | Tomate

Avocado | Speck | hausgemachte In-N-out Burgersauce

Rosmarinerdapfel
+ Cheddar
+ Spiegelei

BEYOND MEAT BURGER | vegan
Beyond Meat Patty | junger Pflicksalat | Tomate
Avocado | karamelisierte Zwiebel

MELANZANIEINTOPFI vegan
Melanzani ITomatensauce | Petersilie | mit Bio
Sauerteigbrot

DESERTS

APPLE CRUMBLE | vegan
CHEESECAKE
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KAFFEE
SERVIERT MIT BIOMILCH ODER HAFERMILCH

ESPRESSO | DOPPIO
MACCHIATO | KLEINER BRAUNER
MACCHIATO DOPPIO | GROBER BRAUNER
CAPPUCCINO | MELANGE

AMERICANO | VERLANGERTER

CAFE LATTE

CHAI LATTE| MATCHALATTE

HAFERLKAFFEE
mit oder ohne Milch

HEIBE SCHOKOLADE

TEE
DAMMANN FRERES PARIS 1692

STRONG BREAKFAST - KLASSISCHE MISCHUNG
DARJEELING G.F.0.P. SUPERIEUR 2ND FLUSH
YUNNAN VERT - GRUNER TEE AUS CHINA
MANDARIN JASMIN - JASMIN TEE

TISANE DU BERGER — KRAUTERTEE
CAMOMILLE MATRICAIRE — KAMILLENTEE
DOUCE HEURE - FRUCHTETEE

PFEFFERMINZ

HAUSGEMACHTER INGWER- ZITRONE- MINZTEE 0,5L
frisch zubereitet

Zitrone | Milch | Honig

EISTEE | LIMONADEN

EISTEE 0,5L
Earl Grey | Zitrone | Minze

® INGWER-GURKEN-MINZ LIMONADE 0,5L
INGWER-ZITRONEN-MINZ LIMONADE 0,5L
GRAPEFRUIT-THYMIAN LIMONADE 0,5L
PASSIONFRUIT LIMONADE 0,5L

FRUCHTSAFTE
BIO 1100 % DIREKTSAFT | OHNE ZUCKERZUSATZ

APFEL NATURTRUB
APFEL - KAROTTE
APFEL - HOLUNDER
BIRNE
TRAUBENSAFT

Pur

Gespritzt Soda
Gespritzt Wasser

FRISCH GEPRESST

ORANGENSAFT 0,125L | 0,25L
GRAPEFRUITSAFT 0,125L | 0,25L

GETRANKE
ALKOHOLFREI

MAKAVA

FENTIMANS
Premium Indian Tonic Water | Ginger Beer 0,125L

RED BULL 0,25L
COCA COLA | light | zero 0,33L

ROMERQUELLEprickelnd | still 0,33L
SODAWASSER 0,25L 1 0,5L

SODA MIT ZITRONE ODER INGWER*
*Jugendgetrénk 0,25L 1 0,5L

SODA MIT HIMBEERE ODER HOLUNDER*
bio | *Jugendgetrankpur | gespritzt 0,25L | 0,5L
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SCHAUMWEIN

PROSECCO bio | vegan 4,40 | 26
Fidora | Venedig 0,1L 1 0,75L

SPRIZZ | APEROL | SPRITZER

FRENCH 69 8,00
Prosecco | Gin | Zitrone | Holundersirup 0,25L

HUGO SPRIZZ 5,00
Prosecco | Soda | Minze | Holundersirup 0,25L

PIMMS SPRITZER 6,00
Pimms | Ginger - Ale | Gurkenscheibe | Soda 0,25L

LILLET SPRITZER 5,50
Lillet | Soda | Holundersirup | Gurke 0,25L

APEROL SPRIZZ 6,00
Prosecco | Aperol 0,25L

BELSAZAR ROSE & TONIC 6,00
Belsazar Rosé Vermouth | Schweppes Tonic 0,25L

ROSE SPRITZER 4,50
Mayer am Pfarrplatz Rosé | Soda 0,25L

WEIBER SPRITZER 4,00
KAISER SPRITZER 4,00
Huber WeiB | Soda 0,25L

HUGO SPRITZER 4,50
Wein | Soda | Minze | Holundersirup 0,25L

APEROL SPRITZER 5,50
Wein | Aperol 0,25L

SOMMERSPRITZER 6,00
Huber WeiB3 | Soda | 0,5L

CAMPARI ORANGE 9,00
Campari | frisch gepresster Orangensaft 0,25L

CAMPARI SODA 6,00
Campari | Soda 0,25L

AVERNA SOUR 8,00

Averna | frischer Zitronensaft | Soda 0,2L

BIER

PIESTINGER 0,3L 1 0,5L
vom Fass

RADLER 0,3L 1 0,5L
Piestinger | Ginger Ale | vom Fass

OBERTRUMER ORIGINAL ZWICKL 0,5L 5,50
TEGERNSEER HELL 0,5L 5,50
AUGUSTINER 0,5L 5,50

4,001 4,80

4,00 14,80

WEISSWEIN | ROSE

GRUNERVELTLINER bio | vegan
Weingut Huber | Obere Steigen | Traisental | 2022
frischer Pfeffer | reife Birne | schéne Séure | gute Lange 0,125L | 0,75L

4,80 125,00

WIENER GEMISCHTER SATZ DAC - MAUER demeter
Bioweingut Zahel | Mauer | Wien | 2022
duftig | zarte Frische | eleganter Abgang 0,125L | 0,75L

5,00 I 26,00

GELBER MUSKATELLER
Weingut Trummer am Obegg | Spielfeld | Stidsteiermark| 2022
volle Frucht | ausgeprégte florale Noten | feine Wiirze 0,125L1 0,75L

5,00 1 26,00

SAUVIGNON BLANC
Weinhof Gollenz | Laasen | Studsteiermark | 2022
wirzige Frihlingswiese | puristisch | eleganter Nachhall 0,125L | 0,75L

5,00 1 26,00

ROSE | PINOT NOIR

Weingut Mayer am Pfarrplatz | Wien Débling | 2022
feines Erdbeer Rhabarber Aroma | elegant | ausgewogen
mit mineralischem Nachhall 0,125L1 0,75L

4,80 125,00

ROTWEIN

ZWEIGELT - CLASSIC
Weingut Netzl | Géttlesbrunn | Carnuntum | 2022
kirschige Frucht | saftig und elegant am Gaumen

4,801 26,00

BLAUFRANKISCH
Weingut Stift Klosterneuburg | Tattendorf | 2022
Kraftiges rubinrot | Brombeere & Zwetschke | fruchtig

4,80 126,00

CUVEE - COTES DU RHONE

Weingut Roger Sabon | Chateauneuf-du-Pape | Frankreich | 2022
reife Brombeere | feine Réstaromen | wirzige Frucht | gute Balance

5,00 1 25,00



